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Buffet spécial

REVEILLON DU NOUVEL AN

BUFFET FROID

APERITIFS

Soupe froide de melon au jambon ibérique
Gaspacho de fraises
Cuillere d'escalivada aux anchois
Poulpe en vinaigrette
Houmous aux oignons croustillants
Salade de morue a la tomate
Baba ganoush

Assortiment de mini feuilletés salés

CRUSTACES ET MOLLUSQUES

Crevettes
Moules en vinaigrette
Langoustines vapeur a l'eau de mer

Batonnets de surimi

SALADES ET ENTREES

Salade de fevettes
Salade d'ananas au jambon ibérique
Terrine froide de poisson

Flan de légumes

CHARCUTERIES,
FROMAGES ET PATES

Plateau de charcuteries du pays

Sélection de fromages

nationaux / internationaux
Assortiment de patés

Pain cristal

BUFFET CHAUD

ENTREES

Créme de fruits de mer

Tempura de légumes avec sauce romesco
Eufs pochés au saumon et sauce hollandaise

Mille-feuille au fromage et au jambon blanc

FRUITS DE MER, POISSONS

ET VIANDES

Palourdes a la sauce verte
Couteaux grillés
RagoUt de poisson du marché
Confit de canard a la catalane,

réduction de ratafia

SHOW COOKING

Crevettes
Filet de boeuf
Saint-Pierre

Légumes locaux

BUFFET DE DESSERTS

Fontaine de chocolat,
fruits et gourmandises
Assortiment de mini patisseries
Salade de fruits de saison
Mousse au nougat et a la ratafia
Nougats
Gaufrettes

Petits sablés



Buffet spécial

REVEILLON DU NOUVEL AN

BOISSONS

Verre de vin blanc et rouge
Coupe de cava Brut Nature

Cafe

INCLUS

Raisins porte-bonheur
Sachet d'accessoires de féte

Soirée dansante animée par un DJ

RESERVATIONS

booking@hotelbernat.com

93 766 59 61

*L'hotel se réserve le droit d'apporter des modifications au menu
en fonction des variations du marchée.

En tout cas, le produit remplacé sera d'une qualité égale ou supérieure.
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