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RÉVEILLON DU NOUVEL AN
Buffet spécial

B U F F E T  F R O I D

Soupe froide de melon au jambon ibérique

 Gaspacho de fraises

 Cui l lère d’escal ivada aux anchois

 Poulpe en vinaigrette

 Houmous aux oignons croust i l lants

Salade de morue à la tomate

 Baba ganoush

 Assort iment de mini  feui l letés salés

A P É R I T I F S

Crevettes

Moules en vinaigrette

 Langoustines vapeur à l ’eau de mer

Bâtonnets de surimi

C R U S T A C É S  E T  M O L L U S Q U E S

Salade de fèvettes

 Salade d’ananas au jambon ibérique

 Terr ine froide de poisson

 Flan de légumes

S A L A D E S  E T  E N T R É E S

Plateau de charcuteries du pays

 Sélection de fromages
nationaux / internationaux

Assort iment de pâtés

 Pain cr istal

C H A R C U T E R I E S ,
F R O M A G E S  E T  P Â T É S

B U F F E T  C H A U D

Crème de fruits de mer

 Tempura de légumes avec sauce romesco

 Œufs pochés au saumon et sauce hol landaise

Mil le-feui l le au fromage et au jambon blanc

E N T R É E S

Palourdes à la sauce verte

 Couteaux gri l lés

 Ragoût de poisson du marché

Confit  de canard à la catalane,

réduction de rataf ia

F R U I T S  D E  M E R ,  P O I S S O N S  
E T  V I A N D E S

Crevettes

 Fi let  de bœuf

 Saint-Pierre

Légumes locaux

S H O W  C O O K I N G

B U F F E T  D E  D E S S E R T S

Fontaine de chocolat ,  

fruits et gourmandises

 Assort iment de mini  pât isser ies

 Salade de fruits de saison

Mousse au nougat et à la rataf ia

 Nougats

 Gaufrettes

 Petits sablés



Verre de vin blanc et rouge

Coupe de cava Brut Nature

 Café

Rais ins porte-bonheur

 Sachet d'accessoires de fête

Soirée dansante animée par un DJ

booking@hotelbernat.com

93 766 59 61

B O I S S O N S

I N C L U S

R É S E R V A T I O N S

*L’hôtel  se réserve le droit  d’apporter des modif icat ions au menu
 en fonction des var iat ions du marché.

En tout cas,  le produit  remplacé sera d’une qual i té égale ou supérieure.
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