
www.hotelbernat.com

Programación Fin de Año

2026



NOCHE DE FIN DE AÑO
Buffet especial

Chupito de melón con virutas de jamón ibérico

 Gazpacho de fresas

 Cucharita de escal ivada y anchoa

 Pulpo a la v inagreta

 Hummus con cruj iente de cebolla

 Ensalada de bacalao con tomate

 Baba ganoush

 Surt ido de mini  hojaldres salados

B U F F E T  F R Í O

A P E R I T I V O S

Langostinos

 Mej i l lones a la v inagreta

 Cigalas al  vapor con agua de mar

 Cañitas de mar

C R U S T Á C E O S  Y  M O L U S C O S

Ensalada de habitas

 Ensalada de piña con jamón ibérico

 Pastel  fr ío de pescado

 Flan de verduras

E N S A L A D A S  Y  E N T R A N T E S

Tabla de embutidos del país

 Selección de quesos 
nacionales /  internacionales

Surt ido de patés

 Pan de cr istal

E M B U T I D O S .  
Q U E S O S  Y  P A T É S

B U F F E T  C A L I E N T E

Crema de marisco

 Tempura de verduras con salsa romesco

 Huevos poché con salmón y salsa holandesa

 Milhojas rel leno de queso y jamón dulce

E N T R A N T E S

Almejas con salsa verde

 Navajas a la plancha

 Suquet de pescado del mercado

Confit  de pato a la catalana

con reducción de rataf ía

M A R I S C O ,  P E S C A D O S  Y
C A R N E S

Gambas

 Solomil lo de ternera

 San Pedro (pez de San Pedro)

 Verduras de proximidad

S H O W  C O O K I N G

B U F F E T  D E  P O S T R E S

Fuente de chocolate con fruta y golosinas

 Surt ido de mini  pasteler ía

 Macedonia de fruta de temporada

 Mousse de turrón y rataf ía

 Turrones

 Barqui l los

 Polvorones



Copa de vino blanco y t into

 Copa de cava Brut Nature

 Café

Uvas de la suerte

 Bolsa de coti l lón

 Bai le con DJ

booking@hotelbernat.com

93 766 59 61

B O D E G A

I N C L U Y E

R E S E R V A S

*El  hotel  se reserva el  derecho a real izar cambios en el  menú
 en función de las var iaciones del  mercado.

En cualquier caso, el  producto sust ituido será de igual  o superior
cal idad.

NOCHE DE FIN DE AÑO
Buffet especial


	2026
	Buffet especial

	NOCHE DE FIN DE AÑO
	BUFFET FRÍO
	APERITIVOS
	Chupito de melón con virutas de jamón ibérico
	Gazpacho de fresas
	Cucharita de escalivada y anchoa
	Pulpo a la vinagreta
	Hummus con crujiente de cebolla
	Ensalada de bacalao con tomate
	Baba ganoush
	Surtido de mini hojaldres salados

	CRUSTÁCEOS Y MOLUSCOS
	Langostinos
	Mejillones a la vinagreta
	Cigalas al vapor con agua de mar
	Cañitas de mar

	ENSALADAS Y ENTRANTES
	Ensalada de habitas
	Ensalada de piña con jamón ibérico
	Pastel frío de pescado
	Flan de verduras

	EMBUTIDOS.
	QUESOS Y PATÉS
	Tabla de embutidos del país
	Selección de quesos
	Surtido de patés
	Pan de cristal


	BUFFET CALIENTE
	ENTRANTES
	Crema de marisco
	Tempura de verduras con salsa romesco
	Huevos poché con salmón y salsa holandesa
	Milhojas relleno de queso y jamón dulce

	MARISCO, PESCADOS Y CARNES
	Almejas con salsa verde
	Navajas a la plancha
	Suquet de pescado del mercado
	Confit de pato a la catalana
	con reducción de ratafía

	SHOW COOKING
	Gambas
	Solomillo de ternera
	San Pedro (pez de San Pedro)
	Verduras de proximidad


	BUFFET DE POSTRES
	Fuente de chocolate con fruta y golosinas
	Surtido de mini pastelería
	Macedonia de fruta de temporada
	Mousse de turrón y ratafía
	Turrones
	Barquillos
	Polvorones


	NOCHE DE FIN DE AÑO
	BODEGA
	INCLUYE
	RESERVAS


