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NIT DE CAP D’ANY
Buffet especial

Xarrup de meló amb encenal ls  de perni l  ibèric

Gaspatxo de maduixes

Cullereta d’escal ivada i  anxova

Pop a la v inagreta

Humus amb cruixent de ceba

Amanida de bacal là amb tomàquet

Baba ganush

Assort i t  de mini  ful ls  salats

B U F F E T  F R E D

A P E R I T I U S

Llagost ins

Musclos a la v inagreta

Escamarlanets al  vapor amb aigua de mar

Canyetes de mar

C R U S T A C I S  I  M O L · L U S C S

Amanida de favetes

Amanida de pinya amb perni l  ibèric

Past ís  fred de peix

Flam de verdures

A M A N I D E S  I  E N T R A N T S

Taula d’embotits del  país

Selecció de formatges 
nacionals /  internacionals

Assort i t  de patés

Pa de vidre

E M B O T I T S .  
F O R M A T G E S  I  P A T É S

Crema de marisc

Tempura de verdures amb salsa romesco

Ous poché amb salmó i  salsa holandesa

Mil  ful les farcit  de formatge i  perni l  dolç

B U F F E T  C A L E N T

E N T R A N T S

Cloïsses amb salsa verda

Naval les planxa

Suquet de peix del  mercat

Confit  d’ànec a la catalana

amb reducció de rataf ia

M A R I S C ,  P E I X  I  C A R N

Gambes

Fi let  de vedel la

Gal l  de Sant Pere

Verdures de proximitat

S H O W  C O O K I N G

B U F F E T  D E  P O S T R E S

Font de xocolata amb fruita i  l laminadures

Assort iment de mini  past isser ia

Macedònia de fruita del  temps

Mousse de torró i  rataf ia

Torrons

Neules

Polvorons



Copa de Vi  blanc i  negre

Copa de cava Brut Nature

Cafè

Raïm de la sort

Bossa de coti l ló

Bal l  amb DJ

booking@hotelbernat.com

93 766 59 61

C E L L E R

I N C L O U

R E S E R V E S

*L’hotel  es reserva el  dret a fer canvis en el  menú
en funció de les var iacions del  mercat.  

En tot cas el  producte subst ituït  serà d’ igual  o superior qual i tat .
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