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NAVIDAD 2024
Programación

MARTES, 24 DE DICIEMBRE

MIÉRCOLES, 25 DE DICIEMBRE

Para dar la bienvenida a la Navidad, el 24 de Diciembre
por la tarde tendremos una visita muy especial: directo
del Polo Norte, ¡vendrá a visitarnos Papá Noel! Podréis
haceros fotos con él y escuchará vuestros deseos y
peticiones.

Para cenar, ven a disfrutar de nuestro buffet, con una
variedad de entrantes de temporada, pescados, carnes,
acompañamientos y showcooking. 

Y por último, no pierdas la oportunidad de bailar al
ritmo de la Navidad, celebrando una fiesta con DJ y
música incluidos. 

El 25 de Diciembre por la tarde, disfruta de un
espectáculo navideño familiar para toda la familia. Y por
último, despídete de la Navidad con un baile amenizado
por un DJ y música.

Estas Navidades cuenta con el Hotel Bernat II.

¡Te esperamos!



NOCHE DE NAVIDAD
Buffet especial

B U F F E T  F R Í O

Ensalada de farfal les con 

aguacate,  fresas y menta

Ensalada de habas

Ensalada de piña con jamón

Ensalada de dos salmones

Cóctel  de gambas con salsa rosa

Langostinos cocidos

Meji l lones a la v inagreta

Chupito de brandada de bacalao

con mermelada de tomate

Pastel  de pescado y vieiras

E N S A L A D A S  Y  E N T R A N T E S

B U F F E T  D E  P O S T R E S

Surt ido de mini  pasteler ía

Helados

Fruta del  t iempo

Yogurts

Mousse de chocolate

Turrones

Barqui l los

Polvorones

Tabla de embutidos del país

Selección de quesos 
nacionales /  internacionales

Surt ido de patés

Pan de cr istal

E M B U T I D O S .  
Q U E S O S  Y  P A T É S

B U F F E T  C A L I E N T E

Crema de alcachofas

Volován rel leno de marisco

Berenjenas rel lenas con salsa de

tomate de proximidad

Patatas rotas con jamón

Parr i l lada de verduras

Pasta fresca con salsa
Boloñesa ·  Tomate ·  Carbonara

Pizza

E N T R A N T E S

Suquet de rape

Lubina al  horno

Gambita salteada con ajo y perej i l

 Pol lo rel leno a la catalana

Lacón con pansas

P E S C A D O S  Y  C A R N E S

Fi lete de ternera

Bacalao

Verduras de proximidad

S H O W C O O K I N G

Patatas a la marinera

P L A T O  D E L  C H E F

Patatas fr i tas

Verduras al  vapor

Calabacín rebozado

Arroz blanco

A C O M P A Ñ A M I E N T O S



NAVIDAD
Buffet especial

B U F F E T  F R Í O

Ensalada de repollo con anchoas

Ensalada de mango

Ensalada de espinacas,  compota de

manzana y parmesano

Canelones fr íos de marisco

Huevos rel lenos de atún

Palmitos a la v inagreta

Langostinos cocidos

Pastel  de verduras

Surt ido de mini  hojaldres salados

Chupito de sopa de tomate con

queso de cabra i  a lbahaca

E N S A L A D A S  Y  E N T R A N T E S

B U F F E T  D E  P O S T R E S

Surt ido de mini  pasteler ía

Helados

Fruta del  t iempo

Yogurts

Tronco de Navidad

Turrones,  Barqui l los y Polvorones

Tabla de quesos del país

Selección de quesos 
nacionales /  internacionales

Surt ido de patés

Pan de cr istal

E M B U T I D O S .  
Q U E S O S  Y  P A T É S

B U F F E T  C A L I E N T E

Sopa de Navidad con galets

Quiche Lorraine

Alcachofas rel lenas de marisco

Navajas con ajo y perej i l

Pael la de marisco

Parr i l lada de verduras

Tortel l inis con salsa
de tomate o cuatro quesos

Pizza

E N T R A N T E S

Merluza con salsa de escal ivada

Lenguado meuniere

Cigalas salteadas

Pechuga de pol lo rel lena a la catalana

con salsa del  asado

Carr i l lera de cerdo con salsa

de vino de l ’Empordà

P E S C A D O S  Y  C A R N E S

Cordero

Calamares

Verduras de proximidad

S H O W C O O K I N G

Plat i l lo de albóndigas 

con gambas y sepia

P L A T O  D E L  C H E F

Guisantes salteados con jamón

Verduras al  vapor

Arroz blanco

Champiñones

Patatas fr i tas

A C O M P A Ñ A M I E N T O S



SAN ESTEBAN
Buffet especial

B U F F E T  F R Í O

Ensalada de piña con jamón 

Ensalada de tomate y mozzarel la

Canelones de jamón york y

ensaladi l la rusa

Ensalada de salmón y aguacate

Empedrado de judías

Mej i l lones a la v inagreta

Lagostinos cocidos

Mini  chupito de foie con 

compota de manzana

Pan con tomate y jamón ibérico

Pastel  de salmón y verduras

E N S A L A D A S  Y  C O N F I T A D O S

Tabla de embutidos del país

Selección de quesos 
nacionales /  internacionales

Surt ido de patés

Pan de cr istal

E M B U T I D O S .  
Q U E S O S  Y  P A T É S

B U F F E T  C A L I E N T E

Escudella

Canelones grat inados

Carn d’ol la

Almejas con salsa verde

Espaguetis con salsa 
salsa de tomate ·  boloñesa 

Pizza

E N T R A N T E S

Dorada al  horno con salsa

de pimientos

Suquet de pescado

Fricandó de ternera con setas

Pinchos de pol lo

P E S C A D O S  Y
C A R N E S

Bistec de ternera

Salmón

Verduras de proximidad

S H O W C O O K I N G

Cazuela de sepia con guisantes

P L A T O  D E L  C H E F

Patatas fr i tas

Verduras al  vapor

Arroz blanco

Tomate al  horno

Verduras salteadas

A C O M P A Ñ A M I E N T O S

B U F F E T  D E  P O S T R E S

Surt ido de mini  pasteler ía

Helados

Fruta del  t iempo

Yogurts

Turrones

Barquitos

Polvorones



booking@hotelbernat.com

93 766 59 61

RESERVAS

*El  hotel  se reserva el  derecho a hacer cambios en el  menú
en función de las var iaciones del  mercado. 

En cualquier caso, el  producto subst ituido será de igual
o superior cual idad.


